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編集補記：支援・情報部会よこやま
去年の夏は溶連菌やら手足口病など色々と流行ってましたが、今年は比較的落ち着いてる様子。
これを感染症予防意識の高まり故と好意的にみれば、「ようやっとる」といえ、新型コロナウイルス
(SARS-CoV-2)に対しても大きく崩されたりしないかなぁと。超悲観的にみれば、最近では「岩手初
の感染者に中傷」といったニュースがありましたが…そういった反応を恐れるあまり、受診に結びついて
ないとか？(((;ﾟдﾟ;))。ともあれ「新型コロナ陽性で中傷」は、問題の深化・拡大に寄与しうる悪手な
のでやめましょうね。



（３年目）

発達のアンバランスにより「生きづらさ」を抱えた子ども達や
その家族に共感的理解をしつつ、一人ひとりが受け入れられ、
全体を構成する大切な一人となる地域づくり＜インクルージョン＞を目指します。

（２年目）

古来より継承されている天然山菜などの地域資源を使った
無添加惣菜を開発し、製造・流通を行う地域商社事業を立ち上げ、
地域の有形・無形を活用し、荒川地区から発信できる地域産品を創り出します。

（２年目）

金屋小学校ＰＴＡとして、夏休み中、金屋小学校プールを活用し、
子供たちが安全に楽しく水とふれあうことで健康的な体力向上を目指します。

（２年目）

「あらかわの大地」の生い立ちを調べ、学習会や野外観察会などを
通して地域住⺠に紹介し、「大地」の生い立ちについて興味・
関心・理解を深めていく。そして、郷土「あらかわの大地（自然）」の
⻑いあゆみに思いをはせ、故郷の大地を誇りに思い、守り育てていこうとする気持ちを育む。



こうした場に参加するのも、
｢生活不活発｣の回避につながる。



コース料理コース料理コース料理コース料理¥¥¥¥¥¥¥¥3,0003,0003,0003,000∼∼∼∼ 予算に応じて相談予算に応じて相談予算に応じて相談予算に応じて相談
事前に電話しコースを注文しておこう！ゆっくり食事が楽しめるぞ！

１８歳から料理の道に入りました。最初は料理にあんまり興味がなかったんだ
けど（笑）色々な店の味を調べる中で、自分のこだわりややりたいことに目覚めて
いきましたね。千葉で修行を始めて、新橋の料亭に移り、その後は新潟に戻って
『竹膳』『能登新』『柳庵』と勤めました。

掲載が決まったとき、周りの仲間たちがすごく喜んでくれたのが自分も嬉しかった
です。修行先や仲間に支えられての栄誉だと思っています。

インスタグラムではコース料理の一部をご紹介しています。
お店は少人数でやっているので、事前にコースを予約してもらえると季節の
お料理を十分に楽しんでもらえると思います！！

写真撮影：yasu0714

yasu0714：あらかわらばんの超新星女性photographer！今後の活躍に乞うご期待！


